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Grüner Salat 
Salade verte 
Insalata verde 
 

Fr. 9.50 
 
Gemischter Salat  
Salade mêlée  
Insalata mista 
 

Fr. 16.50 
 
Tomaten-Mozzarella Salat  
Salade tomates-mozzarella  
Insalata caprese 
 

Fr. 16.50 
 
Cervelatsalat mit Käse garniert (Cervelat, Käse, gemischter Salat) 
Salade de cervelat et fromages garni (cervelas, fromage, salade mêlée) 
Insalata di Cervelat guarnita con formaggio (Cervelat, formaggio, insalata 
mista) 
 

Fr. 17.50 
 
Grosser gemischter Salat als Hauptgang  
Grande salade mêlée en plat principale 
Grande insalata mista come piatto principale 
 

Fr. 22.50 
 
Zvieri Fleischplättli aus den 3 Schweizerregionen 
Planche campagnarde de viande séchée des 3 terroirs Suisse 
Affettato misto delle 3 regioni svizzere 
 

Fr. 22.50 
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Hausgemachte Röstis   -    Nos Röstis maison    -    I nostri Rösti 
 
 
Rösti mit 2 Spiegeleier 
Rösti avec 2 œufs au plats 
Tortina di patate rosolate con 2 uova in cereghino 
 

Fr. 17.50 
 
Rösti mit Beinschinken (solange Vorrat) 
Rösti et jambon à l'os (il y a tant qu'il y a) 
Rösti e prosciuttone campagnolo (ce n'é fin che ce n'é) 
 

Fr. 20.50 
 
Rösti mit frischen Pilzen 
Rösti avec des champignons frais 
Rösti con funghi freschi 
 

Fr. 27.50 
 
Rösti mit St. Galler Bratwurst oder Schüblig 
Rösti avec saucisse à rôtir de Saint-Gall ou Schüblig 
Rösti con Bratwurst di San Gallo o Schüblig 
 

Fr. 18.50 / Fr. 20.50 
 

ACHTUNG – ATTENTION – ATTENZIONE 
RIESIGE RÖSTI für 2 oder mehrere Personen. Der Hit!!! 

Älplerrösti mit Spiegelei, gefüllt mit Zwiebeln, Speck und herrlich 
verschmolzener Käse 
IMMENSE RÖSTI pour 2 personnes ou plus 

Rösti d'alpage et oeuf au plat avec oignons, lard et fromages fondu 
ENORME RÖSTI per 2 o più persone. Il colpo!!! 

Rösti d'alpeggio con uovo in cereghino con cipolle, pancetta e formaggio 
 

Fr. 33.00  
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Unsere Polenta   -   Notre polenta   -   La nostra polenta 
 
Rote Tessiner Polenta mit Kaninchen (solange Vorrat) 
Polenta rouge tessinoise et lapin (il y a tant qu'il y a) 

Polenta rossa del Mendrisiotto con coniglio (ce n'é fin che ce n'é) 

 
Fr. 28.50 

 
Rote Tessiner Polenta mit Haxe vom Rind 
(solange Vorrat) 
Polenta rouge tessinoise avec jarret de bœuf 
(il y a tant qu'il y a) 
Polenta rossa del Mendrisiotto con ossobuco 
(ce n'é fin che ce n'é) 
 

Fr. 28.50 
 
Rote Tessiner Polenta mit Gorgonzola-Mascarpone 
Polenta rouge tessinoise et gorgonzola-mascarpone 
Polenta rossa del Mendrisiotto con gorgonzola-mascarpone 
 

Fr. 18.50 
 
Rote Tessiner Polenta mit verschiedenen frischen Pilzen 
Polenta rouge tessinoise et mélange de champignons frais 
Polenta rossa ticinese con funghi freschi 
 

Fr. 27.50 
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Risottos   -   Risottes   -   Risotti 
 
Ab 2 Personen und gleicher Risotto 
A partir de 2 personnes et le même risotto 
Da 2 persone e lo stesso risotto 
 
Risotto an Steinpilzen nach Tessiner Tradition (35 Min. Wartezeit) 
Risotto Tessinois aux bolets (35 min. d'attente) 
Risotto ticinese ai funghi porcini (35 min d'attesa) 
 

Fr. 25.50 
 
 
 
Whiskyrahmrisotto 
Risotto Whisky et crème 
Risotto Whisky e panna 
 

Fr. 31.50 
 
 
 
Mailänderrisotto an Safran und Weisswein (35 Min. Wartezeit) 
Risotto au vin blanc et safran (35 min. d'attente) 
Risotto alla Milanese - al vino bianco e zafferanao (35 min d'attesa) 
 

Fr. 22.50 
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Spezialität des Hauses  -  Nos specialités  -   Specialità della casa 
 
Fleisch auf heissem Stein 
Zartes frisches Fleisch von unserem Metzger, dazu zwei diverse Saucen, Kräuterbutter 
und Pommes frites 

 
Viande sur une pierre chaude 
Viande fraîche tendre de notre boucher, avec deux sauces différentes, beurre aux 
herbes et frites 

 
Carne su pietra calda 
Tenera carne fresca del nostro macellaio, con due diverse salse, burro alle erbe e 
patatine fritte 

 
Entrecôte : 200g Fr. 39.50 │300g Fr. 45.50 

Rindsfilet - Filet de boeuf - Filetto di manzo: 200g Fr. 46.00 │300g Fr. 57.00 
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6 Pouletflügeli mit Pommes frites oder gemischtem Salat 
6 Ailes de poulet avec frites ou salade mêlée 
6 Alette di pollo con patatine fritte o insalata mista 
 

Fr. 21.50 
 

6 Pouletflügeli  
6 Ailes de poulet 
6 Alette di pollo 
 

Fr. 18.00 
 

Jedes weitere Flügeli 
Chaque aile de poulet supplémentaire 
Ogni ala di pollo aggiuntiva 
 

Fr. 2.50 
 

6 Poulet Nuggets mit Pommes frites oder gemischtem Salat 
6 Nuggets de poulet avec frites ou salade mêlée 
6 Crocchette di pollo con patatine fritte o insalata mista 
 

Fr. 18.50 
 

6 Poulet Nuggets 
6 Nuggets de poulet 
6 Crocchette di pollo 
 

Fr. 15.00 
 

Jedes weitere Poulet Nugget 
Chaque nugget supplémentaire 
Ogni crocchette di pollo aggiuntiva 
 

Fr. 2.00 
  



 Loredana und Hubert 
Germann-Viscardi 

heissen Sie Herzlich Willkommen 
 

Das Wohl unserer Gäste liegt uns sehr am Herzen 

 

 
 
Nur auf Vorbestellung und ab 2 Personen 
 

Tatarenhut oder Fondue Chinoise  
Vier Sorten frisches Fleisch von Hand geschnitten, begleitet mit diversen 
Saucen und Pommes frites nach Belieben. 
Dazu inbegriffen ist ein grosszügiger gemischter Salat. 
 
Uniquement sur pré-commande et à partir de 2 personnes 
 

Chapeau Tatare ou Fondue Chinoise 
Quatre types de viandes fraîches coupées à la main, accompagnées de 
diverses sauces et frites à discrétion. 
Une généreuse salade mêlée est incluse. 
 
Solo su prenotazione e da 2 persone 
 

Cappello Tataro o Fonduta Cinese 
Quattro tipi di carne fresca tagliata a mano, accompagnata da salse varie e 
patatine fritte à volontà. 
Una generosa insalata mista è inclusa. 
 

p.P. Fr. 45.-- 
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Unser Käsefondue vom Chef 
Unsere Fonduemischung wurde schon mehrmals in der Zeitschrift "L'Illustrée" 
erwähnt. 

Notre fondue au fromage du patron 
Notre mélange à fondue a été mentionné à plusieurs reprises dans le magazine 
"L'Illustrée". 

La nostra fonduta di formaggio dello chef 
La nostra miscela per fonduta è stata citata più volte sulla rivista "L'Illustrée". 

 
200 g. Fr. 23.50 

 

 
 
 
Hubert’s Käseschnitte 
Brotscheibe, ausgewählter Käse, Eigelb und Weisswein überbacken, garniert 

La croute au fromage a Hubert 
Tranche de pain, fromage sélectionné, jaune d'oeuf et vin blanc au four, garni 

Il costone al formaggio di Hubert 
Fetta di pane, formaggio selezionato, tuorlo d'uovo e vino bianco al forno, guarnito 

 
Fr. 23.50 

 
Fast alle unsere Produkte stammen aus der Schweiz 
Presque tous nos produits viennent de Suisse 
Quasi tutti i nostri prodotti provengono dalla Svizzera 


